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Sa servesti prietenilor téi un Vojito autentic este
acum mai usor ca niciodata. Cu Le Mixeur de Monin
Mojito Mix, poti trece peste partea complicata si poti
adauga 100 de ani de experienta in cocktail-uri
direct in pahar. Amesteca menta parfumata si lime
zemos, doar adauga Le Mixeur de Monin Mojito Mix
cu rom peste gheatd, adauga apa minerala, decor si
it i este gata de servit. Fara complicatii, fara sucuri, fara
) : sirop de zahdr, doar Majito-uri perfecte unul dupa
celalalt.

MOJITO
INGREDIENTE

40 ml Le Mixeur de Monin Mojito
40 ml rom

80 ml apa minerala

5 frunze de menta

Amesteca feliile de lime din pahar si ment& proaspata, cu
lingurita impreuna cu gheata pisata. Adauga Le Mixeur de
Monin Mojito Mix si rom amestecand continutul. Adauga
apa minerald pana la umplerea paharului. Decoreaza cu
frunze de menta si felii de lime.
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Adu-ti barul la viata cu Le Mixeur de Monin Pifia Colada Mix.
Creat cu sucuri de fructe si 100 de ani de experienta in
cocktail-uri, pre-mix-ul nostru de vara te va incanta cu un
cocktail Pifia Colada facut cu usurinta.

, adauga decor si serveste. Le poti oferi
prietenilor tai un cocktail Pifia Colada fara vreo complicatie.
Fara sucuri, fara piureuri,

INGREDIENTE

80 ml Le Mixeur de Monin Pifia Colada
40 ml rom

PREPARARE SHAKER: Adauga ingredientele intr-un shaker.
Amesteca puternic ingredientele cu gheata cuburi in shaker.
Strecoara continutul shaker-ului in paharul de uz plin cu gheata
cuburi. Decoreza cu frunze si felii de ananas.

PREPARARE BLENDER: Adauga ingredientele intr-un blender.
Adauga 100gr de gheata peste mix-ul din blender. Decoreza cu
frunze si felii de ananas.
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Creaza cocktailuri margarita autentice cu Le Mixeur
de Monin Margarita Mix. Cand spatiul este limitat,
. anima publicul fara efort oferind o bautura clasica
2 MIXERS /8 cu noul nostru pre-mix. Un mix de sucuri reale de
e 1 fructe si 100 de ani de experienta in cocktailuri, noul
PR nostru Margarita Mix ofera echilibrul perfect intre
lime-ul zemos si portocalele dulci. Doar amesteca
WARGARITA MIX cu tequila si gheata, adauga ca decor lime proaspét
si vei vedea zambetele largi ale prietenilor dupa
fiecare cocktail servit.

SAVERR WARSARITA

MARGARITA
INGREDIENTE

50ml Le Mixeur de Monin Margarita
50ml Tequila

Adauga ingredientele intr-un shaker. Adauga
gheata si amesteca puternic ingredientele.
Strecoara continutul shaker-ului in paharul
Margarita in prealabil racit. Se adauga rim de
sare si lime pe jumatate de pahar.
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" k - Facut initial din pulpa de rodie, siropul de grenadine si-a
[ 3 ¢ ’ | pastrat numele, dar reteta sa a fost modificata din secolul
% g’mmdﬁ;g ' . al XIX-lea. intr-adevér, deoarece rodia nu creste in
e Occident, siropul de grenadina este de fapt un sortiment
de fructe rosii care seamana cu culoarea si aroma rodiei.
Siropul Monin Grenadine este un amestec delicios de
coacaze negre, zmeura, soc si vanilie. Culoarea rosie
o - frumoasa si notele dulci, cu o nota de acrisor, pot fi
b Une tradition de qualié il - Al savurate atat in cocktailuri, cat i in mocktail-uri. Este un
N . T b ingredient perfect de folosit pentru a transforma limonade
sau beri sau pentru a ridica la un alt nivel un Tequila
Sunrise sau un Planter's Punch.

Aleovlic

TEQUILA SUNRISE
INGREDIENTE

40 ml tequila Jose Cuervo
120 ml suc portocale
15 ml sirop Monin grenadine

Se toarna tequila si sucul de portocale in
pahar peste gheata. Se toarna usor
siropul Monin peste cuburile de gheata.

CINDERELLA
INGREDIENTE

50 ml suc portocale

40 ml suc ananas

20 ml concentrat Monin de lamaie
20 ml sirop Monin grenadine

Top up apa minerala

Amestecati puternic, shake primele 4 ingrediente,
strecurati peste gheata cuburi in pahar. Adaugati
apa minerala si decorul.

non-Aleovlic
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Nuca de cocos provine din arborele de cocos si creste in
climate tropicale calde. Originara din Asia, sunt tot atatea
modalitati de a folosi nuca de cocos, céte zile existd in
an: carnea sa, fibrele sale, uleiul si laptele ei. Este un
companion minunat pentru alte fructe exotice,
recunoscuta in lumea produselor de patiserie si gatit,
folosita din motive cosmetice. Siropul de cocos Monin
capteaza aromele dulci, laptoase de nuca de cocos si va
va ridica la alt nivel toate bauturile alcoolice sau
nealcoolice. Veti adauga o nota originala la Negroni,
Tequila, Old Fashioned sau Iced Tea.

J
Coconut

i

PINA COLADA
INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan White
30 ml sirop Monin cocos
100 ml suc ananas

20 ml frisca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata
cuburi continutul, amestecati pana la omogenizare,
turnati continutul in pahar.

GREEN BAY
INGREDIENTE

10 ml sirop Monin blue curacao
20 ml sirop Monin cocos

100 ml suc portocale

20 ml concentrat Monin de lamaie
sau suc proaspat de lamaie

Se toarna ingredientele pe rand in pahar peste
gheata cuburi, amestecandu-se continutul
cu lingurita de bar.

non-Aleovlic
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Migdalul este samanta cultivata a migdalului, venerata
incé din timpurile biblice pentru esenta sa naturala
dulce-amaruie si florile sale parfumate roz si albe. Alb
tulbure, cu un miros si gust natural pur de sambure de
migdale amare, siropul de migdale Monin este delicat, cu
o usoard dulceats, evocand aroma reconfortanta a
martipanului si a nuga. Fabricat cu aroma naturalé de
migdale si zahar pur din sfecla rosie, siropul de migdale
Monin este ingredientul autentic pentru a adauga o nota

Aromes Namrei_s de lux bauturilor tale.
E e sradivion i quiatité i

Fraduitof frence

MAI TAI
INGREDIENTE

10 ml sirop Monin migdale
25 ml Captain Morgan Spiced
25 ml Pampero Aniversario
20 ml lichior Monin triple sec
20 ml suc proaspét de lime

Amestecati puternic, shake primele 4
ingrediente, strecurati peste gheata cuburi
in pahar. Adaugati apa mineral si decorul.

ORANGE & ALMOND
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin migdale

20 ml concentrat Monin de lamaie
sau suc proaspat de lamaie

100 ml suc de portocale

Se toarna ingredientele pe rand in pahar peste
gheata cuburi, amestecandu-se continutul
cu lingurita de bar.

non-Aleovlic




-% %‘op de
MONIN-

b/

] naTURAL [¥] PRESERVATIVE FREE
FLAVOURINGS

[¥] 6Mo FREE

[¥] NATURAL
COLOURINGS  [] ALLERGEN FREE

m — ] veean 7] LACTOSE FREE
ONIN

Aceasta plantad cu boabe mici, dar suculentd, cu o aroma
dulce-acrisoard, este originara din Asia. Rareori cultivata
in Franta, din fericire, murele pot fi gasite cu usurinta in
sélbaticie pentru a ne bucura. In zilele noastre murele
sunt folosite de obicei in gemuri si deserturi. Siropul de
mure Monin, cu note de fructe maturate si o culoare
violet intensa va transforma toate creatiile

alcoolice si nealcoolice.

A e Al
Aromes Naturels

ik

Aleovlic
BLACKBERRY MULE
INGREDIENTE

40 ml vodka

20 ml suc proaspét de lime

25 ml sirop Monin de mure

5 frunze de menta

Top-up ginger ale San Pellegrino

Amestecati vodka impreuna cu sucul de lime , menta si siropul de mure,
in paharul de uz, peste gheata pisata, adaugati ginger ale San Pellegrino
pana la umplerea paharului, amestecénd in continuare usor continutul.

BERRY COOLER
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin mure

10 ml concentrat Monin de lamaie
sau suc proaspat de lamaie

120 ml suc cranberry

Se toarna ingredientele pe rand in pahar peste
gheata cuburi, amestecandu-se continutul
cu lingurita de bar.

non-Aleovlic
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afinele mustesc de aroma. Siropul de afine Monin
are o culoare albastru profund, catifelat, cu
posibilitati infinite. Dulceata sa usoar3, cu o nota de
amar, aminteste de placinta cu afine si briose.
Aroma de patiserie a acestui sirop poate poate fi
folosit in smoothie-uri cu fructe si bauturi de desert
sau adaugat la limonade si cocktail-uri pentru o
intorsétura delicioasa. Rasfatati-va intr-o cafea cu

Arbmes Naturcls ciocolata alba cu afine sau racoriti-va cu un punch
e de sl i1 . revigorant cu cidru de afine.

Prodacrof free

fueberry "

.‘I’;n.u‘ le

Aleovlic

BLUEBERRY MARTINI
INGREDIENTE

40 ml Smirnoff Red
25 ml Monin sirop afine
20 ml Monin Rantcho lemon sau fresh lamaie

Se amesteca puternic toate ingredientele in shaker,
shake, si se strecoara in paharul Martini racit.

SKY TEAM
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin afine

10 ml sirop Monin fructul pasiunii
10 ml concentrat Monin de lamaie
sau suc proaspat de lamaie

100 ml suc cranberry

40 ml suc portocale

Se toarna ingredientele pe rand in pahar peste gheata cuburi,
amestecandu-se continutul cu lingurita de bar.

non-Aleovlic
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Cultivat in principal in Spania, Africa de Nord si
Italia, fructul portocalului este asociat in mod
obisnuit cu Mediterana si isi ia numele de la
culoarea sa intensa si pulpa acrisoara, suculenta.
Exista cateva soiuri diferite, cum ar fi portocala
sanguinello sau chiar portocala moro. Aroma
puternicéa de fructe a siropului Monin de portocale
rosii, perfect echilibrat intre dulce, acru si amar, va
aduce intensitate tuturor creatiilor tale.

Ardmes Naturels
Une traditions e

ORANGE & CINNAMON

INGREDIENTE \
40 ml Amaretto Disaronno

—

4 felii de portocala / scortisoaré pudra
15 ml Monin sirop de portocale rosii
20 ml fresh lamaie

Zdrobiti feliile de portocala impreuna cu scortisoara, siropul si
freshul de lamaie, se adaugd Amaretto Disaronno, amestecati
cu gheata pisata, adaugati juice-ul de piersica.

LIMONADA CU PORTOCALE ROSII
INGREDIENTE

30 ml sirop Monin

portocale rosii

20 ml Monin Rantcho lemon sau fresh laméaie
180 ml apa minerala sau plata

Se toarnd ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisata sau cuburi, amestecand continutul cu lingurita de bar,
se adauga gheata pana la umplerea carafei.

non-Aleovlic
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Aceastd planta rustica este cultivata in mod traditional in
America de Nord. Merisorul este recunoscut pentru
nivelurile sale ridicate de vitamine si antioxidanti. Prea
acru cand este crud, se consuma de obicei odata uscat,
ca dulceata sau suc folosit adesea in cocktailuri. Cu
aroma sa autentica de merisor copt, siropul Monin de
merigoare va adauga o nota surprinzatoare tuturor
bauturilor tale alcoolice si nealcoolice.

Ardmes Naturels

CRANBERRY FIZZ
INGREDIENTE

50 ml Gordon's Pink

20 ml fresh grapefruit

25 ml sirop Monin merisosare

Top up apa minerala San Pellegrino

Turnati siropul si fresh-ul de grapefruit, adaugati si ginul, shake
puternic, strecurati in paharul plin cu gheata cuburi. Se adauga
apa minerala si decorul.

CRANBERRY BREEZE
INGREDIENTE

30 ml Monin sirop merisoare

25 ml Monin Rantcho lime sau fresh lime juice
80 ml cranberry juice

Top —-up ginger ale sau apa tonica San Pellegrino

Amestecati siropul impreuna cu fresh-ul de lime, adaugati
gheata pisata si suc de merisoare amestecand puternic cu
lingurita de bar, top-up apa tonica sau ginger ale.

non-Aleovlic
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MONIN g\f A Un hibrid natural intre un grapefruit si o portocald,

grapefruit-ul roz este renumit pentru pulpa sa generoas3,
dulce si suculenta. Siropul Monin de grapefruit roz
capteaza aceste note racoritoare de acru si amar pentru
a inspira crearea celor mai bune martini, cocktail-uri,
punch-uri cu fructe si ceaiuri. Putin acru si cu o aroma
remarcabil de puternicd, siropul Monin de grapefruit roz
va imbunatati toate bauturile tale si le va adauga o nota
roz.

Ardmes Naturels
e tradition de quialind M

Fradacey

PINK GIN & TONIC
INGREDIENTE
40 ml gin Tanqueray London Dry

20 ml sirop Monin grapefruit roz
120 ml apa tonica San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

LIMONADA CU GRAPEFRUIT ROZ
INGREDIENTE

30 ml sirop Monin grapefruit roz
20 ml suc proaspat de grapefruit
180 ml apa minerala sau plata

Se toarnd ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisatéa sau cuburi, amestecand continutul cu lingurita de bar,
se adauga gheatd pana la umplerea carafei.
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Originar din Europa de Vest, zmeura s-a folosit pentru
parfumul sdu de-a lungul secolelor inainte de a fi

g consumat ca un fruct. Astazi, exista peste treizeci de
‘ﬁ\a_spberay \! _ : soiuri ale acestui mic fruct de vara. Siropul de zmeura

L Monin se lauda cu o nuanta naturalad de suc de zmeura.

Este dulce si usor, notele acre vor fi completarea perfecta
pentru bauturi calde si reci, cu sau fara alcool. Poate fi
savurat in ceaiuri, limonade sau smoothie-uri, dar siin
cafele, frappe si chiar si in cocktailuri pe baza de gin,
vodca sau rom.

Framboise

Aromes Naturels
Une rradition de qualité U:

Aleovlic

RASPBERRY CAIPI
INGREDIENTE

60 ml vodka Smirnoff
Trei sferturi de lime taiata cubulete
25 ml sirop Monin zmeura

Zdrobiti sferturile de lime cu siropul de zmeura in pahar,
adaugati vodka si gheata sparta amestecand continutul.
Adaugati decorul.

LIMONADA CU ZMEURA
INGREDIENTE
40 ml sirop Monin zmeura

30 ml suc proaspét de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se toarna ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisata sau cuburi, amestecand continutul cu lingurita de bar,
se adauga gheata pana la umplerea carafei.

non-Aleovlic
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Cu o culoare verde vibranta pana la maturitate, marul
verde este acru, suculent, ferm si crocant. Foarte apreciat
in industria de patiserie, se asorteaza de minune cu
arome precum capsuni salbatice, scortisoard, menta sau
chiar fructe uscate. Siropul de mar verde Monin capteaza
esenta acestui fruct care este plin de caracter siva
adauga o noté revigoranta de aciditate tuturor creatiilor
tale alcoolice sau non-alcoolice. Vei fi surprins de
prospetimea siropului de mar verde Monin amestecat cu
un ceai verde, o limonada sau chiar un Gin Fizz cu
ghimbir.

Ardmes Naturcls
Lt tradirion de qualite

Aleovlic
GREEN COOLER
INGREDIENTE
. 40 ml Johnny Walker Red Label
! 20 ml sirop Monin mar verde

20 ml suc proaspét lamaie
120 ml apa minerala sau ginger beer San Pellegrino

' ’ X Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
; ; cu gheata. Se adauga decorul.

GREEN APPLE
INGREDIENTE

6 sferturi de lime

30 ml sirop Monin de mar verde
Varf cutit scortisoara

100 ml suc mere verzi

Se toarna ingredientele pe rand, se amesteca ingredientele cu
gheata pisata turnand cantitatea de suc de mere verzi gradual
in pahar.
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Cu nuanta sa frumoasa aurie si gustul proaspéat de
alune, siropul de alune Monin are o aroma puternica si
=¥ este ideal atat in aplicatii la cald céat si la rece. Aroma
Hazelnur & sa naturala confera acestui sirop cel mai proaspat gust
de alune. Perfect pentru imbunatatirea si imbogatirea

Saveur Nsenc = k
bauturilor tale!

Ardmmes Naturcls
Lt rradirion de quaiic

Aleovlic

HOT SHAMROCK EXPRESS
INGREDIENTE

40 ml Bailey’s Irish Cream

10 ml rom Captain Morgan Spiced Gold
25 ml sirop Monin alune de padure

50 ml lapte cald
100 ml cafea

Turnati ingredientele in cana de cafea, se toarna laptele cald
peste, amestecand continutul, se adauga frisca si decorul.

HAZELNUT LATTE
INGREDIENTE

20 ml Monin sirop alune de padure
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.

non-Aleovlic
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£ £y Banana este cel mai cunoscut fruct tropical, multi il
" . { mananca ca pe o gustare sdnatoasa pe tot parcursul
0, ellow - zilei. Aroma dulce, catifelaté il face un desert perfect
Banana " de fructe sau ceva de adaugat pe langa produse de
Foniane patiserie si cofetarie. Siropul de banane galbene
. ' Monin se asorteazéa perfect cu ciocolata, caramel,
: 3 ’y rom, si alte fructe exotice, aducand o atingere
] tropicala pentru cocktailuri si bauturi calde
s deopotriva.
Ardmes Naturels
m Line eradition de qualité
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin banana
120 ml vin rosu sec
20 ml suc proaspat de lamaie
o 30 ml suc mere
of 120 ml apa minerala San Pellegrino
Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adaugé decorul.
e
N
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin banana
20 ml suc proaspéat de ananas
20 ml suc proaspét de lamaie
120 ml apa minerala San Pellegrino
. Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.
£
5
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: M ON l N Lime este un fruct tropical cules din copacul lime. Pe

langa faptul ca este cunoscut pentru beneficiile sale
pentru sanatate, lime-ul este utilizat pe scara largé in
bucatarie datorita prospetimii, pulpei si sucului sau.
Mai mic decat o lamaie, lime-ul este la fel de puternic,
in timp ce este putin mai moale si mai acru. Un

adevérat agent de aromatizare, majoritatea fructelor
ﬁ si legumelor se potrivesc foarte bine cu potentialul

Cltron < Vert W

50

: sdu aromatic. La moda in industria cocktailurilor,
Ardmmes Naturels siropul de lime Monin va va imbogiti si bauturile fara
QR i e gl alcool. incearca- intr-un cocktail Margarita, Frozen
Pt = Mojito sau Strawberry Soda.

- 4

LIME GIN & TONIC
INGREDIENTE
40 ml gin Tanqueray London Dry

20 ml sirop Monin lamaie verde
120 ml apa tonica San Pellegrino

)

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

LIME-ONADE
INGREDIENTE

40 ml sirop Monin lime
20 ml suc proaspat de lime
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adaugé decorul.

non-Aleovlic
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MON lN \ ’ Cultivat in multe regiuni tropicale i temperate,

fructul pasiunii este cunoscut sub multe nume
care suna exotic, precum Maracuya, Chinola.
Fructul pasiunii este unul dintre fructele cele mai
intens parfumate. Fructul are seminte interesante,
pulpa are o culoare portocalie strélucitoare, o
aroma exotica foarte distinctiva de tarta dulce.
Cules la maturitate in regiunea mediteraneana,
il siropul de fructul pasiunii Monin va aduce un
j *""‘5':;"-’5,”:'“ : buchetul exotic i o textura tropicala proaspati
QU et e e cocktailurilor.

Presdsct o Tramt

: ——————

PASSION GIN & TONIC
INGREDIENTE
40 ml gin Gordon's

20 ml sirop Monin fructul pasiunii
120 ml apa tonica San Pellegrino

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

PASSION & ORANGE LEMONADE
INGREDIENTE
40 ml sirop Monin fructul pasiunii

30 ml suc proaspét de portocale
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adaugé decorul.

non-Aleovlic
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Descoperit in Antichitate de catre egipteni, pepenele
galben este cultivat in sudul Frantei inca din secolul
XVI. O specialitate din regiunile Charentes, Anjou si
Touraine, acest fruct de vara parfumeaza cosurile
noastre din piata. Deseori consumat crud, poate fi
savurat i ca supé rece, ca sorbet sau intr-o salata de
fructe. Acest fruct rotund, suculent merge foarte bine
cu ierburi proaspete precum busuiocul, lemongrass si
menta. Siropul de pepene galben Monin si profilul sau
dulce si suculent vor aduce o nota de prospetime
tuturor creatiilor alcoolice si non-alcoolice. Este
insotitorul ideal pentru limonade, ceaiuri cu gheat3,
Fizz si Spritz. F

MELON DARK & STORMY
INGREDIENTE

40 ml rom Captain Morgan Gold Spiced
20 ml sirop Monin pepene galben

20 ml suc proaspét de lamaie verde
120 ml ginger beer San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

MELON COOLER
INGREDIENTE

30 ml sirop Monin pepene galben
100 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie
50 ml apa minerala San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.
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Savurat toata vara in pietele franceze, pepenele verde
se consuma in intreaga lume: ca condiment asezonat
cu otet in Statele Unite, ca ingredient in bere in Rusia,
etc. Usor de recunoscut prin coaja groasa, verde, in
dungi i pulpa sa intens rosie, pepenele verde este
cunoscut pentru proprietétile sale de hidratare
deoarece este plin de apa. In gemuri, supe reci sau
salate de fructe, se asorteaza minunat cu menta,
busuioc sau chiar lamaie. Siropul de pepene verde
Monin capteaza toata notele sale racoritoare si

' suculente si va fi un adaos excelent la limonade,
= ceaiuri cu gheatd, punchuri cu fructe sau cocktail-uri

o pe bazé de gin.

m Line tradition de gualise

WATERMELON BALL
INGREDIENTE

40 ml vodka Smirnoff

20 ml sirop Monin pepene rosu

10 ml suc proaspét de lamaie
120 ml suc portocale

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

WATERMELON KIDS COOLER
INGREDIENTE

30 ml sirop Monin pepene rosu
20 ml suc proaspat de lamaie
120 ml spumant non alcoolic de zmeura

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheatd. Se adauga decorul.
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Descoperita in secolul al XV-lea si originara din Asia,
astazi piersica este printre cele mai consumate fructe
din Europa. Acest fruct de vara are peste 300 de soiuri.
Piersici galbene, piersici albe, piersici de vita de vie sau
chiar nectarine, toate sunt mai delicioase una decat
cealalta. Siropul de piersici Monin capteaza aromele
naturale ale piersicii si notele dulci si acrisoare,
permitand utilizatorilor s& creeze o abundenta de
bauturi. Frumoasa sa culoare portocalie aurie si gust
dulce, vor fi completari perfecte la vinuri albe, vodca si
rom. De asemenea, va va ridica la alt nivel ceaiurile cu
gheatd, smoothie-urile sau cocktailuri virgine.

N
BELLINI
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin piersica
120 ml prosecco Grande Vento
Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.
COLD RAIN
INGREDIENTE

25 ml Monin piure peach

1 jumatate de lime tiata wedge
8- 10 frunze de menta

20 peach juice

Top up apé tonica San Pellegrino

- /[Zdrobiti lime-ul cu siropul de piersici, addugati menta proaspata si
{: de piersici. Se adauga gheata pisatd pana la umplerea paharului.
Se decoreaza cu un sprig de menta si wedge de lime.

non-Aleovlic




% %’op de
MONIN-

Braziliei. Armura sa dura, intepatoare, acopera fructe
aurii suculente si pline de gustul tropicelor. Astazi,
ananasul a devenit un favorit ferm. Dulce si acidulat
cu o nota de aciditate, siropul de ananas Monin
capteazé perfect pulpa frageda a acestui fruct.
Adauga stropi de soare si exotism la Daiquiris sau
limonade cu aroma sa vibranta si versatila.
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G N %m = Ananasul este un fruct tropical originar din sudul

Pineapple

_Anmas

Aromes Nat

Line trindition

»

INGREDIENTE

50 ml rom Captain Morgan White

20 ml Monin Rantcho lime sau suc proaspat de lime
25 ml sirop Monin ananas

10-12 frunze menta

Top-up apa minerala San Pellegrino

Se toarna ingredientele pe rand in paharul 3% plin cu gheata
pisatd amestecand continutul cu lingurita de bar, se adauga
gheata pana la umplerea paharului.

§
i

INGREDIENTE

30 ml sirop Monin ananas

100 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie

50 ml apa minerala San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.
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Siropul Monin Pumpkin Spice echilibreaza confortul
fum pkfﬂ el 2 aromei de dovleac cu note indraznete de scortisoara
3 si cuisoare. Dovleacul este asociat cu toamna si
opice & sezonul recoltei, si cu traditii familiale pline de
Citrouile Epice N | céldur. in bucatarie, si acum in acest sirop premium,
] dovleacul este amestecat cu condimente subtile
pentru o combinatie delicioasa de arome. Fabricat cu
ingrediente alese si zahar pur, Siropul Monin Pumpkin
Spice este un sirop foarte concentrat cu o aroma
Ardmes Naturels L autentica care ofera o versatilitate exceptionala
Une rudition de guali pentru crearea de bauturi de specialitate, cum ar fi
= = ciocolata calda, latte sau ceaiuri.

A

HALLO DREAM
INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan Black Spiced
20 ml sirop Monin dovleac

20 ml suc de ananas

20 ml suc proaspat de lamaie
120 ml apa minerala San Pellegrino

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.

o

fm‘- Ny 2

PUMPKIN LATTE

e INGREDIENTE
20 ml Monin sirop Monin dovleac

150 ml lapte cald

25-30 ml espresso sau
50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele si
se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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)

[ naTURAL [T] PRESERVATIVE FREE

FLAVOURINGS

[¥] &Mo FREE
MNATURAL
COLOURINGS  [V] ALLERGEN FREE

e M VEGAN M LACTOSE FREE
-% _%U;; e

! MONIN‘ . Dulce, acrisor sau cu arome de padure, capsunul

a fost consumat incé din antichitate in America, Asia si
* S Europa de Vest. Carnea sa rosie este recipientul pentru
\ floare: minusculele seminte galbene, numite ,achene”.
alcatuiesc cea mai mare parte din acest fruct de
primdvara. Adesea savurat in gatit, produse de patiserie
sau gemuri, cdpsunile se combina perfect cu diferite
ingrediente precum ardei, menta, busuioc, vanilie,
ciocolata sau chiar o gama larga de fructe. Siropul de
Arimes Naturels cédpsuni Monin capteaza dulcele, deliciosul si aroma
e diton dequaté 1 proaspata a capsunilor si va aduce o nota de dulceata
gt = pentru bauturile tale, alcoolice sau nealcoolice. Este
ideal pentru transformarea limonadelor, milkshake-urilor,
Frozen cocktailuri, Spritzere sau Margaritas.

Aleovlic
CAIPIROVSKA
INGREDIENTE

60 ml vodka Smirnoff

trei sferturi de lamaie verde
taiata cubulete

25 ml sirop Monin capsuni

Zdrobiti sferturile de lime cu siropul de capsuni in pahar,
adaugati vodka si gheata spartd amestecand continutul.
Adaugati decorul.

STRAWBERRY LEMONADE
INGREDIENTE
40 ml sirop Monin capsuni

30 ml suc proaspat de ldmaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin
cu gheata. Se adauga decorul.
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Caramel

Sitveur Caramel |

0 bomboana obtinuta prin gatirea zaharului si a apei,
caramelul este un rasfat de savurat sub mai multe
forme. Ori tare, moale sau lichid, este un ingredient
dulce care intensifica o multitudine de aplicatii.
Adesea folosit in produse de patiserie ca glazura, sos
sau garniturd, este oferit si in lumea culinara si folosit
frecvent in parfumerie. Aroma sa dulce se combina de
minune cu o gama larga de fructe. Siropul de caramel
Monin capteaza toate aromele acestui rasfat, siva
aduce o adevarata nota de dulceata tuturor cafelelor,
frappé-urilor sau latte-urilor. 1l poti incerca si intr-un
Negroni, Old Fashioned, Martini sau Sour pentru a
adauga o nota originala tuturor cocktailurile tale.

CARAMEL SOUR
INGREDIENTE
50 ml whisky Johnnie Walker Black Label

25 ml sirop Monin caramel
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheata, se toarnad
continutul in pahar. Se adauga decorul.

CARAMEL LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin caramel
150 mi lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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Amaretto, termenul italian pentru ceva ce are gust
"putin amar”, indicd aroma distincta a migdalei amare
o si provine de la denumirea lichiorului aromat in
fjfmarerw principal cu sdmburi de caise. Siropul Monin Amaretto

Sneur Ainarety reprezinta o alternativa foarte buna la lichiorul cu

- aroma similaré, oferind versatilitate in mixuri si o

aroma distincta, miros si gust puternic de migdale,
retrogust fructat.

Ardmes Naturels
Ltne pradition d qualite

Prodece of Fruscr

Aleovlic

SPECIAL RUM SOUR
INGREDIENTE
50 ml rom Captain Morgan Tiki

25 ml sirop Monin amaretto
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheatd, se toarna
continutul in pahar. Se adaugé decorul.

AMARETTO LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin
amaretto

150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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Ciocolata este originara din America de Sud, boabele
de cacao au fost consumate pentru prima datad acum
peste 4.000 de ani de culturile pre-columbiene in
ceremoniile spirituale. Aceasta boaba invechita cu
gustul sau dulce-amar este acum favorita in intreaga
lume. Siropul de ciocolatd Monin va permite sa va
bucurati de dulcea, cremoasa decadenta a ciocolatei
in bauturile tale. incercati-l in bauturi calde si
frappe-uri.

CHOCOLATE CREAM
INGREDIENTE

40 ml Bailey's irish cream

25ml sirop Monin ciocolata

50 ml lapte cald

100 mi cafea sau ciocolata calda neagra

Turnati ingredientele in cana de cafea, se toarna laptele
cald peste, amestecand continutul, se adauga frisca si
garnish-ul.

CHOCOLATE LATTE
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin ciocolata

150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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MO N l N Caramelul sarat este o aroma de cofetarie traditionala

li

originara din Bretania, Franta. Echilibrul subtil dintre
netezimea sa dulce si note de sare o fac favorita in
tara. Combinatia sa unica de sarat si dulce va
transforma orice bautura calda sau rece intr-o bautura
neasteptata, lasandu-va sa va doriti mai mult. De ce sa
nu va rasfatati cu un cocktail Monin Salted Caramel
Sour pentru un gust mai surprinzator?

Ardmes Naturels

Line traditton de quativé

SALTED CARAMEL SOUR
INGREDIENTE

50 ml whisky Johnnie Walker Black Label
25 ml sirop Monin caramel sarat
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheata, se toarna
continutul in pahar. Se adauga decorul.

FRENCH CARAMEL LATTE
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin carame saratl

150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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combinatie. Cunoasteti si va bucurati de diferite

] arome de nuci, v place dulcele, gustul delicios de
:(Tiﬁe Q\fut . cafea. Dar nuca caramelizatd? Suna bine dar... ce

Sinveur cToffee Nut este? Siropul Monin de nuca caramelizata este o alta
¥ minune Monin, datorita aceastei experiente senzoriale
inovatoare cu unt si gust bogat de caramel si nuca de
macadamia. Te vei bucura de aceasta aroma
surprinzatoare in diverse aplicatii, ca intr-un Martini
Toffee Nut Espresso cu o noté de sare sau intr-un
milkshake cu ciocolata, caramel, nuci, pere.

Ardmes Naturels
Line tradition dzqﬁmﬂh"

Product of Frovce

Aleovlic

TOFFEE SOUR
INGREDIENTE
50 ml whisky Johnnie Walker Black Label

25 ml sirop Monin nuci caramelizate
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheat, se toarna
continutul in pahar. Se adauga decorul.

TOFFEE LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin nuci caramelizate
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.

non-Aleovlic




_% %’op de
— MONIN

- B eovanie

[¥] NaTURAL [¥] PRESERVATIVE FREE
FLAVOURINGS

[¥] 6Mo FREE
[¥] NATURAL
COLOURINGS ~ [V] ALLERGEN FREE

LS ] 4 : ] vecan 7] LACTOSE FREE
A uujuh
MON]N Originara din SUA, aceasta prajitura de ciocolatad —
facuta de obicei cu nuci taiate sau alune de padure

7 . - este preferata copiilor. Se poate savura cu crema
Brownie 2 P P :

frisca sau o cupa de inghetata. Siropul Monin
Brownie reproduce aroma aluatului de tort brownie
cu ciocolatd neagré, completat cu note de nuci. Va
aduce dulceata si delicatete tuturor milkshake-urilor
si frappe-urilor si va va reinventa cocktailurile de
moda veche si alte cocktailuri pe baza de whisky.

Saven i

BROWNIE RUM SOUR
INGREDIENTE
50 ml rom Pampero Aniversario

25 ml sirop Monin brownie
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheatd, se toarna
continutul in pahar. Se adauga decorul.

BROWNIE LATTE
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin brownie

150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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cookie este un biscuit mic, rotund, lipicios, acoperit

MON l N } = 4 Inventat in anii 1930 de doi americani, chocolate

i)

Lo Chocolate cu fulgi de ciocolata. indragit in intreaga lume si

Cookie multigenerational, poate fi savurat atat cald, cat si

w i rece si in orice moment al zilei. Redescopera aroma
Ly / decadenta a aluatului de prajituri coapte la cuptor
asociatéd cu aroma intensa a ciocolatei negre in
siropul Monin biscuiti de ciocolata. Va aduce un
strop de decadenta ciocolatelor si frappé-urilor tale
calde, pentru ca toti sa se bucure!

CHOCOLATE COOKIE MARTINI
INGREDIENTE
40 ml vodka Smirnoff

25 ml sirop Monin biscuit de ciocolata
30 ml espresso

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheats, se toarna
continutul in pahar. Se adauga decorul.

CHOCOLATE COOKIE LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin biscuit de ciocolata
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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MON lN Tiramisu (literal ,Ridicd-m&” in italiana sau ,Du-mé la

cer”) este un desert de renume mondial: delicios de
il cremos, este un simbol al rasfatului italian si al
e : know-how-ului culinar. Originile acestui desert nu sunt
PRV . | & chiar clare, dar mentiuni de tiramisu apar in Italia in
. secolul al XVI-lea. Reteta, destul de simplu, combina
gusturi de biscuiti, cafea, cacao, lichior de marsala si
mascarpone, pentru un rezultat bogat si cremos, plin
de arome. Siropul de tiramisu Monin va ofera gustul
Arimes Naturels unui adevérat tiramisu, cu un amestec de subtil si
Une radition de qualié [l arome delicioase pentru bauturi rafinate de neegalat.

i

Aleovlic

TIRAMISU MARTINI
INGREDIENTE

40 ml rom Captain Morgan Original Gold
25 ml sirop Monin biscuit de tiramisu

30 ml espresso
20 g mascarpone

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheat, se toarna
confinutul in pahar. Se adauga decorul.

~—

TIRAMISU LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin tiramisu
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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MON lN! Recunoscut in intreaga lume, vanilia de Madagascar

?\ este renumitd pentru caracteristicile sale olfactive si
lungul mod traditional de fabricare. Floarea de vanilie
se recolteaza dupa un an de crestere si apoi se

5 transforma intr-o pastaie pentru mai mult de 6 luni.

Folosit des in lumea patiseriei, dar si in bauturi si pe

taramul cafelei, vanilia este un insotitor minunat

pentru ciocolata si o gama larga de fructe. Monin

sirop de vanilie si notele sale reale de pastai

f proaspete de vanilie va vor permite sa creeati gusturi

/ surprinzatoare. Ciocolata ta calda, cafeaua, latte-uri cu
gheatd, dar si Sour-ul si Daiquiris-ul dumneavoastra
vor fi si mai imbunatatite.

Vanilla

] > |
v from_Madagascar

INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan Black Spiced
20 ml sirop Monin vanilie

80 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

INGREDIENTE

20 ml sirop Monin vanilie
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 mi cafea (filtry, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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MON lN Vanilia a fost intotdeauna un ingredient preferat in
”~ -y

industria franceza de produse de patiserie si
bomboane. Siropul frantuzesc de vanilie Monin
capteaza aceasta aroma atemporald pentru a va
bucura intr-o varietate de aplicatii. Dulceata sa
delicata si corpul plin sunt completari minunate la
bauturi fierbinti precum cappuccino si latte. Asociati-l
cu alte arome clasice precum caramel si menta pentru
a va ridica bauturile sau de ce nu incercati ceva nou si
creati o Lavanda Vanilie Latte.

L e, |

e

A
T A

I\
'

INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan Black Spiced
20 ml sirop Monin vanilie franfuzeasca
80 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

INGREDIENTE

20 ml sirop Monin vanilie frantuzeasca
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.
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MONIN - ] Considerat unul dintre cele mai vechi condimente din

{ lume, scortisoara este comercializata si ca parfum
. ) sau tamaie. Puterile sale aromatice si culoarea sa
M C’ e superba portocalie stralucitoare sunt larg apreciate in

innamon lumea patiseriei si anume intr-o turtd dulce traditionalé
ﬁhvwﬁw'«iff},. si, de asemenea, in lumea culinar.Siropul de

s scorfisoard Monin capteaza naturalul scorfisoarei
aromele si usoarele sale note de piper si condimente.
Ideal pentru aromatizarea bauturile calde, te poti
bucura si de ele impreuna cu mere si cafea neagra.
De asemenea, va pune in valoare toate cocktail-urile
tale, cum ar fi un Punch, un Sour sau un Old
Fashioned.

Ardmes Naturels
Une trodithon de quishité

Aleovlic
SPICED RUM HIGHBALL
INGREDIENTE
40 ml Captain Morgan Black Spiced
20 ml sirop Monin scortisoara
80 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie
50 ml apa tonica San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

CINNAMON LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin scortisoaré
150 mi lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.

non-Aleovlic
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MONIN‘ y Originara din sudul Europei si Orientul Mijlociu, menta

i

este o planta aromatica care este recunoscuta inca din
} mitologia greacd. Foarte apreciata datorita virtutilor

g’reen ﬂfnr i sale revigorante, menta verde este folosita in gatit

it ! - 4R peste tot in lume. Cu culoarea sa verde smarald intens
Z . si notele sale de menté piperata, siropul Monin de
menta verde va aduce o nota de prospetime pentru
toate creatiile tale. Adesea amestecat cu apa sau
lapte, va fi un adaos perfect la o ciocolata calda sau o

o nanivds mocha, dar si in sifon, limonade si frappé-uri.

Line tradiiion de quafic J:

MINT COOLER
INGREDIENTE

40 ml Smirnoff Red

20 ml sirop Monin menta verde
80 ml suc de portocale

20 ml suc proaspat de lamaie

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

MINT LATTE
INGREDIENTE
20 ml sirop Monin menta verde

150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.

non-Aleovlic




% %op de
MONIN-

erflo

‘.

[¥] naTURAL [¥] PRESERVATIVE FREE
FLAVOURINGS
[¥] eMo FREE
[¥] NATURAL
COLOURINGS  [] ALLERGEN FREE

] vecan ] LACTOSE FREE

_'7_{? \_f-/.f':'f P« le
MON l N Recunoscuta in cultura celtica, floarea de soc a fost

folosita pentru prima data in medicina traditionala
inainte de a fi folositd pentru aroma sa ametitoare.
Savurat in ceaiuri din plante sau in lumea culinar3,
floarea de soc este ceaa mai interesanta pentru
profilul sdu organoleptic. Siropul de flori de soc Monin
capteaza dulcele delicat si notele florale ale acestei
flori si oferd o intorsatura surprinzatoare pentru

toate cocktailurile tale. Este o completare perfecta
pentru Orange Spritz-uri-le dumneavoastra sau pentru
un cocktail cu gin si va va innobila limonadele

si ceaiurile cu gheata.

INGREDIENTE

20 ml sirop Monin soc

4-6 frunze menta

20 ml suc proaspat de lime
100 ml prosecco Grande Vento

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

INGREDIENTE

30 ml sirop Monin soc

100 ml suc de merisoare

20 ml suc proaspat de lamaie

50 ml apa minerala San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul
plin cu gheata. Se adauga decorul.
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: MON IN Elegant si mitic, trandafirul a fost numit regina
- bt florilor”. De-a lungul secolelor, ne-a agitat frumusetea
/ ¥ ol lui, ne-a umplut simtul cu parfumul sau, ne-a inspirat
: arta si dragostea si ne-a starnit imaginatia. In plus fata

% de simbolismul bogat al trandafirului, floarea este
- apreciata ca un ingredient parfumat in bucataria
b 5 contemporana si cocktailuri. Siropul de trandafiri

—— Monin prezinta tot parfumul natural si subtilitatea

eleganta a acestei flori pentru a va accentua
semnatura bauturilor!

Ardmes Naturcls
e tradition de gualiné

i

enducr of frame

ROSE SPRITZ
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin trandafir
4-6 frunze menta

20 ml suc proaspat de lime
100 ml prosecco Grande Vento

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

ROSE DELIGHT
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin trandafir
100 ml suc de portocale

20 ml suc proaspét de lamaie
50 ml apa minerala San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul
plin cu gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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Ardmes Naturels
Tﬂ Liine sradition de guaalite

Aleovlic
BLUE LAGOON
INGREDIENTE
40 ml vodka Smirnoff Red
20 ml sirop Monin blue curacao

20 ml suc proaspat de lamaie
50 ml apa minerala

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu

gheata. Se adauga decorul.
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Inspirat de faimosul lichior din insula Curagao din
Indiile de Vest, siropul Monin Curagao albastru
capteaza aroma acestei coaje de portocale, fara

alcool. Este un ingredient excelent pentru crearea de
cocktailuri virgine, care sunt toate dezlantuite. Cu o

frumoasa culoare albastra care aminteste de

tropicalul cer albastru si ape turcoaz, siropul Monin
Curagao albastru va duce la alt nivel toate cocktailurile

tale exotice, cum ar fi un Blue Laguna sau Blue
Hawaiian si va aduce o modificare surprinzatoare
mocktail-urile dvs. precum un Blue Curagao Soda
Pifa sau un Blue Latte spaniol.

A

= T

BLUE HAWAIAN NON ALCOHOLIC

INGREDIENTE

20 ml sirop Monin blue curacao
20 ml suc proaspat de lamaie
80ml suc ananas

40 ml apa minerala

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul

plin cu gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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y Triplu Sec este un lichior nascut din tripla distilare de

coaja de portocala dulce-acrisoara. Inventat in Franta
in 1834, astazi este savurat in intreaga lume de
mixologi. Siropul Monin Triplu Sec ofera profilul
complet de aroma a acestui lichior autentic, fara
alcool. Este aliatul perfect pentru a crea cocktail-uri
virgine. innobileaza-{i Cosmopolitan-urile, Margarit-ele,
espresso-urile sau chiar si ciocolata calda altfel.

y

40 ml rom Captain Morgan Original Gold
25 ml sirop Monin Triplu sec

30 ml espresso
20 g frisca lichida

Se amestecd toate ingredientele skake cu gheat3, se toarna
continutul in pahar de cocktail. Se adauga decorul.

ORANGE LATTE

INGREDIENTE

20 ml sirop Monin Triplu sec
150 mi lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se emulsioneaza laptele
si se toarna peste amestecul de sirop si cafea.

non-Aleovlic
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MON] N Originara din Puerto Rico, o insula din Antilele Mari,

Pifia Colada a fost un cocktail de renume mondial din
Piia Colada 2
Saveur ina Colada : 3

b 1 secolul al XX-lea. Siropul Monin Pifia Colada asociaza
“i esenta naturala de fructe portoricane cu dulceata nucii
Ardmes Naturels
Ltne tradition de qus aliné

L de cocos, fara alcool. Ideal pentru mocktail-uri, va
’ aduce un gust exotic de lapte delicios la un latte cu
‘ gheata, o bere sau chiar un Tropical Mule combinat cu
limeta.

Prad

INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan White
30 ml sirop Monin pina colada
100 ml suc ananas

20 ml frisca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata cuburi
continutul, amestecati pana la omogenizare, turnati continutul in
paharul de uz.

r

INGREDIENTE

30 ml sirop Monin pina colada
150 ml suc ananas
20 m frisca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata
cuburi continutul, amestecati pana la omogenizare,
turnati continutul in paharul de uz.
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Concentratul Monin de lamaie este un concentrat
neted, fara zaharuri adaugate, format 50% din suc din
cele mai bune lamai siciliene. Concentratul Monin de
lamaie este foarte apreciat de barmanii care il
folosesc pentru aroma sa intensé si practica,
permitand sa inlocuiasca lamaia proaspéta. De
asemenea, este foarte apreciat in gatit pentru
virtutile racoritoare si aciditatea care ajuta la
imbunatéatirea unor preparate.

WHISKY SOUR
INGREDIENTE
50 ml whiskey Bulleit

20 ml concentrat Monin lamaie
25 ml sirop Monin din trestie de zahar

Se amestecd toate ingredientele intr-un borcan cu gheata, se
toarna continutul in pahar. Se adauga decorul.

LIMONADA CU PORTOCALE
INGREDIENTE

4 cubulete de portocala

20 ml sirop Monin din trestie de zahar

20 ml Monin Rantcho lemon sau fresh lamaie
180 ml apa minerala sau plata

Se toarna ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisata sau cuburi, amestecand continutul cu lingurita de bar,
se adauga gheata pana la umplerea carafei.

non-Aleovlic
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f %ncumc de
MON lN Un produs esential pentru barul tau, acest concentrat

este facut cu lamai siciliene, zahar si suc de lamaie.
Acest ingredient gata de utilizare echilibreaza
B ;‘“ {5’ bauturile cu o aroma dulce si acrigoard, iar atunci
m’
.\...

cand este agitat aduce o texturd spumoasa subtila
creatiilor tale. Concentratul Monin dulce acrigor este
un produs convenabil care va permite sa va pregatiti
toate cocktailurile clasice in cel mai scurt timp.

Ardmes Naturels
Lt trindirien e qualic!

-

INGREDIENTE

50 ml whiskey Bulleit
50 ml sirop Monin dulce acrisor

Se amesteca toate ingredientele intr-un borcan cu gheata, se
toarna continutul in pahar. Se adauga decorul.

Y

INGREDIENTE

50 ml sirop Monin dulce acrisor
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteci toate ingredientele cu lingurita in paharul
plin cu gheata. Se adaugé decorul.
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Primele roade ale primaverii, cApsunile vestesc
sfarsitul iernii si toatd lumea asteapta cu nerabdare
dulcele lor delicios, gustul suculent de fructe de
padure. Savurate in toatd lumea, capsunile se pot
consuma proaspete, cu frisca, ca parte a unei
somptuoase budinci de vara sau folosita pentru a
face suc, dulceatd, vin si sirop. Amintind de
inghetatele si dulciurile din copilarie, piure-ul de
capsuni Monin va oferi o aroma si o textura perfecta
de capsuni bauturilor tale in orice moment al anului.

Aleodlic
STRAWBERRY CAIPIROVSKA
INGREDIENTE
60 ml vodka Smirnoff

Trei sferturi de lamaie verde taiata cubulete
25 ml piure Monin capsuni

Se amesteca toate ingredientele intr-un borcan cu gheata, se
toarna continutul in pahar. Se adauga decorul.

STRAWBERRY LEMONADE
INGREDIENTE

40 ml piure Monin capsuni
30 ml suc proaspdt de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul
plin cu gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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Originara din Europa de Vest s-a folosit pentru
parfumul sau de-a lungul secolelor inainte de a fi
consumat ca un fruct. Savurat pentru gustul si textura
unica, anotimpul zmeurei este vara. Nu asteptati
sezonul pentru a va bucura de aroma proaspata de
zmeuréa coapta in toate bauturile dumneavoastra,
datorita piure-ul de zmeura Monin puteti avea oricand
o aroma stralucitor orbitoare din fructul preferat.

RASPBERRY SPRITZ
INGREDIENTE
20 ml piure Monin zmeura

20 ml suc proaspat de lime
100 ml prosecco Grande Vento

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

RASPBERRY LEMONADE
INGREDIENTE
40 ml piure Monin zmeura

30 ml suc proaspat de [amaie
120 ml apa minerala carbogazoasi sau plata

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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Cu o culoare verde vibranta pana la maturitate, marul
verde este acru, suculent, ferm si crocant. Foarte
apreciat in industria de patiserie, se asorteaza de
minune cu arome precum capsuni salbatice,
scorfigoara, menta sau chiar fructe uscate. Piure-ul de
mar verde Monin capteaza esenta acestui fruct care
este plin de caracter si va adauga o nota revigoranta

de aciditate tuturor creatiilor tale .
alcoolice sau non-alcoolice. Vei
fi surprins de prospetimea —

piure-ului de mar verde Monin o

amestecat cu un ceai verde, y
o limonada sau chiar un Gin )f
Fizz cu ghimbir. Y |

Aleovlic

GREEN COOLER
INGREDIENTE

40 ml Johnny Walker Red Label

20 ml piure Monin mar verde

20 ml suc proaspat lamaie

120 ml apa minerala sau ginger beer

ﬂ Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
? ' gheata. Se adauga decorul.

GREEN APPLE
INGREDIENTE

6 sferturi de lime

30 ml piure Monin de mar verde
un varf cutit scortigoara

100 ml suc mere verzi

Se toarna ingredientele pe rand, se amesteca ingredientele cu
gheata pisata turnand cantitatea de suc de mere verzi
gradual in pahar.




INGREDIENTE
20 ml piure Monin banane
120 ml vin rosu sec

20 ml suc proaspat de lamaie
30 ml suc mere

= 120 ml apa minerala San Pellegrino
L Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
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Banana este cel mai cunoscut fruct tropical, multi 1l
maéananca ca pe o gustare sanatoasa pe tot parcursul
zilei. Multi dintre noi savuram bananele ca gustare, in
salate de fructe sau chiar in prajituri. Piure-ul de
banane Monin este o optiune delicioasa pentru a te
bucura de textura si gustul sdu bogat in nenumaérate
bauturi.

INGREDIENTE
20 ml piure Monin banane
120 ml lapte

gheata. Se adauga decorul.
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Cultivat in multe regiuni tropicale i temperate,
fructul pasiunii este cunoscut sub multe nume care
sund exotic, precum Maracuya, Chinola. Fructul
pasiunii este unul dintre fructele cele mai intens
parfumate. Fructul are seminte interesante, pulpa are
o culoare portocalie strélucitoare, o aromé exotica
foarte distinctiva de tarta dulce. Cules la maturitate in
regiunea mediteraneand, piure-ul de fructul pasiunii
Monin va aduce un buchetul exotic si o textura
tropicald proaspata

cocktailurilor.

Aleolic

BYZANTINE
INGREDIENTE

40 ml Tanqueray London Dry

30 ml suc ananas

25 ml suc proaspét de lamaie verde
5 frunze de busuioc

15 ml piure Monin fructul pasiunii
Top up apa tonica San Pellegrino

Shake toate ingredientele in afara de apa tonica si strecurare in
paharul de uz peste gheata pisata sau cuburi.

PASSION FRUIT LEMONADE
INGREDIENTE

40 ml piure Monin fructul pasiunii
30 ml suc proaspat de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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Mango este marul tropicelor si unul dintre cele mai
consumate fructe in mod obignuit in térile tropicale
din toata lumea. Mango este delicios pur si simplu
curatat si mancat. Pulpa sa este suculenta, aromata
distinctiv si de un dulce seducator cu unele note de
aciditate. Recoltat la maturitate, piure-ul de mango
Moninreproduce aroma si textura unica a fructului. iti
va dezvalui un alt fel de smoothie-uri, dar si
Daiquiris-urile tale, Margaritas, Mojitos...

MANGO DAIQUIRI
INGREDIENTE
50 ml rom Captain Morgan White

30 ml piure Monin mango
30 ml suc proaspét de lime

Se amestecd toate ingredientele, shake cu gheats, se toarna
continutul intr-un pahar cocktail sau cu picior. Se adauga
decorul.

MANGO LEMONADE
INGREDIENTE

40 ml piure Monin mango
30 ml suc proaspét de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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L - m Nuca de cocos este fructul palmierului de cocos, un
) — palmier foarte inalt, arborele cel mai des asociat cu

tarile tropicale. Nuca de cocos este utilizata pe scara
larga atat in bauturi, cat si in gatit, deoarece aroma
dulce dar versatila functioneaza bine atat cu areme de
dulce, amar cat si sarat. Piure-ul de nucé de cocos
Monin este un produs unic care are textura si gustul
perfect de nuca de cocos proaspat rasa. Lasa
imaginatia sa rataceasca pe plajele de nisip ale unei
oaze tropicale si creati coladas racoritoare si multe
alte bauturi tentate!

/

Ardmies Naturels
Une traditin de qulite

. -

PINA COLADA
INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan White 4
30 ml piure Monin cocos

100 ml suc ananas

20 ml frigca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata cuburi
confinutul, amestecati pana la omogenizare, turnati continutul in
paharul de uz.

PINA COLADA NON ALCOOHOLIC
INGREDIENTE

30 ml piure Monin cocos
150 ml suc ananas
20 ml frisca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata cuburi
continutul, amestecati pana la omogenizare, turnati continutul
in paharul de uz.

non-Aleolic
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Exteriorul sdu verde-maroniu, in forma de ou, poate
ca-ti aduce aminte de omonimul, simbolica pasare
Kiwi din Noua Zeelanda. Cu toate acestea, aceasta
piele exterioara plictisitoare acopera o bijiterie de
smarald stralucitor, care aminteste mai mult de
habitatul sdu natal exotic, care combina dulceata cu
un final racoritor si acidulat si o textura catifelata.
Bland, moale si placut, piure-ul de kiwi Monin se
asorteaza perfect cu alte arome de fructe

si va crea bauturi stralucitoare de culoare smarald
precum ceaiuri cu gheata, limonade sau smoothie-uri.

KIWI DAIQUIRI
INGREDIENTE

50 ml rom Captain Morgan White
30 ml piure Monin kiwi
30 ml suc proaspat de lime

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheata, se toarna
continutul intr-un pahar cocktail sau cu picior. Se adauga
decorul.

KIWI LEMONADE
INGREDIENTE
40 ml piure Monin kiwi

30 ml suc proaspat de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheatda. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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INGREDIENTE
50 ml Smirnoff Red

20 ml concentrat Monin lamaie
25 ml piure Monin yuzu
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Originar din Asia de Est, yuzu combina feerice arome
de grapefruit, lamaie si mandarind. Raspandit pe scara
larga in Coreea si Japonia, acum imbratisat si sustinut
de cei mai buni bucatari din bucataria occidentala,
yuzu este noul citric premium care trebuie sa fie in

meniuri. Picant si acru cu un parfum senzual de citrice,

piure-ul de yuzu Monin adauga o aroma unica si de
neuitat la cocktailuri racoritoare sau o atingere
linistitoare la o bautura calda.

Se amestecd toate ingredientele intr-un borcan cu gheata, se
toarna continutul in pahar. Se adauga decorul.

INGREDIENTE

40 ml piure Monin yuzu

30 ml suc proaspat de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.
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Originare din America de Nord, afinele sunt cunoscute
ca avand unul dintre cele mai ridicate niveluri de
antioxidanti dintre toate fructele. Dulceata lor distincta
si blanda se imbina cu o nota de amaraciune, facand
din fructe vedeta cobbler-elor, dulceturilor si brioselor
aromate. Piure-ul de afine Monin este plin de arome
delicate, captand esenta acestui superfruct in
smoothie-uri parfumate, cocktail-uri, limonade si
bauturi de desert. Acest fruct popular in bauturi va
aduce salbaticie tuturor creatiilor tale in materie de
bauturi!

BLUEBERRY VODKA SOUR
INGREDIENTE
50 ml Smirnoff Red

20 ml concentrat Monin lamaie
25 ml piure Monin afine

Se amestecd toate ingredientele intr-un borcan cu gheata, se
toarna continutul in pahar. Se adauga decorul.

BLUEBERRY LEMONADE
INGREDIENTE
40 ml piure Monin afine

30 ml suc proaspét de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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Din cele mai vechi timpuri, ciresele au fost o adevarata
placere a multimii si s-au bucurat de un loc special pe
mesele din intreaga lume. Cand vine vorba de bauturi,
exista foarte putine optiuni pentru a recreea aroma
profunda de cirese de vara cu un echilibru perfect
suculent, dulce, pe tot parcursul anului. Piure-ul de
cirese Monin va aduce aroma aleasa a suculentelor
cirese de vara coapte. Cu abundenta sa de gust si
culoare, intr-o limonada, o ciocolata calda sau un
cocktail, te va duce inapoi la zilele insorite ale
copilariei.

CHERRY SOUR
INGREDIENTE

50 ml whisky Johnnie Walker Black Label
25 ml piure Monin cirese
20 ml suc proaspat de lamaie

Se amestecd toate ingredientele shake cu gheata se toarna
continutul in pahar. Se adauga decorul.

/J ']
MONIN

CHERRY LEMONADE
INGREDIENTE

40 ml piure Monin cirese
30 ml suc proaspat de lamaie
120 ml apa minerala carbogazoasa sau plata

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.

non-Aleovlic
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INGREDIENTE

50 ml rom Captain Morgan White
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Ananasul este un fruct tropical originar din sudul
Braziliei. Armura sa durd, intepatoare, acopera fructe
aurii suculente si pline de gustul tropicelor. Astazi,
ananasul a devenit un favorit ferm. Dulce si acidulat
cu o nota de aciditate, lichiorul de ananas Monin
capteazé perfect pulpa frageda a acestui fruct.
Adauga stropi de soare si exotism la Daiquiris sau

limonade cu aroma sa vibranta si versatila.

20 ml Monin Rantcho lime sau suc proaspat de lamaie verde
25 ml piure Monin ananas

10-12 frunze menta

Top-up apa minerala San Pellegrino

Se toarna ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisatd amestecand continutul cu lingurita de bar, se adauga

gheata pana la umplerea paharului.

INGREDIENTE

30 ml piure Monin ananas

5 frunze menta

100 ml suc de portocale
50 ml apa minerala San Pellegrino

Se amesteca toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.




[¥] NATURAL [] PRESERVATIVE FREE

FLAVOURINGS
[¥] Mo FREE

MNATURAL

COLOURINGS  [V] ALLERGEN FREE

m’ VEGAN M LACTOSE FREE

0 bomboana obtinuta prin gatirea zaharului si a apei,
caramelul este un rasfat de savurat sub mai multe
forme. Ori tare, moale sau lichid, este un ingredient
dulce care intensifica o multitudine de aplicatii.
Adesea folosit in produse de patiserie ca glazura, sos
sau garniturd, este oferit si in lumea culinara si folosit
frecvent in parfumerie. Aroma sa dulce se combina de
minune cu o gama larga de fructe. Sosul de caramel
Monin capteaza toate aromele acestui rasfat, siva
aduce o adevarata nota de dulceata tuturor cafelelor,
frappé-urilor sau latte-urilor. 1l poti incerca si intr-un
Negroni, Old Fashioned, Martini sau Sour pentru a
adduga o nota originala tuturor cocktailurile tale.

- —
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CARAMEL LATTE
INGREDIENTE

20 ml sirop Monin caramel
150 ml lapte cald
25-30 ml espresso sau 50 ml cafea (filtru, ibric)

Turnati siropul si espresso in pahar, se
emulsioneaza laptele si se toarna peste
amestecul de sirop si cafea.
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| #riplu Sec este un lichior nascut din tripla distilare de
coaja de portocala dulce-acrisoara. Inventat in Franta
in 1834, astazi este savurat in intreaga lume de
mixologi. Lichiorul Monin Triplu Sec ofera profilul
complet de aroma a acestui lichior autentic, fara
alcool. Este aliatul perfect pentru a crea cocktail-uri
virgine. Innobileaza-ii Cosmopolitan-urile, Margarit-ele,
espresso-urile sau chiar si ciocolata calda altfel.

MARGARITA
INGREDIENTE

50 ml tequila Jose Cuervo
20 ml lichior Monin Triplu Sec
30 ml suc proaspat lime

Se amesteca toate ingredientele shake cu gheat, se toarna
continutul intr-un pahar margarita sau cu picior. Se adauga
decorul.
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Descoperita in secolul al XV-lea si originara din Asia,
astazi piersica este printre cele mai consumate fructe
din Europa. Acest fruct de vara are peste 300 de
soiuri. Piersici galbene, piersici albe, piersici de vita de
vie sau chiar nectarine, toate sunt mai delicioase una
decat cealalta. Lichiorul de piersici Monin capteaza
aromele naturale ale piersicii si notele dulci si
acrigoare, permitand utilizatorilor s creeze o
abundenta de bauturi. Frumoasa sa culoare portocalie
- aurie si gust dulce, vor fi completari perfecte la vinuri
P‘é’é E albe, vodca si rom. De asemenea, va va ridica la alt
won - sousars nivel ceaiurile cu gheata, smoothie-urile sau cocktailuri

virgine. '
/
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SEX ON THE BEACH
INGREDIENTE

40 ml vodka Smirnoff red

25 ml lichior Monin de piersici
30 ml suc de portocale

40 ml scu de merisoare

15 ml suc proaspét de lime

Se toarna ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisata amestecand continutul cu lingurita de bar, se adauga
gheata pana la umplerea paharului.
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Descoperit in Antichitate de catre egipteni, pepenele
galben este cultivat in sudul Frantei inca din secolul
XVI. O specialitate din regiunile Charentes, Anjou si
Touraine, acest fruct de vara parfumeaza cosurile
noastre din piata. Deseori consumat crud, poate fi
savurat i ca supé rece, ca sorbet sau intr-o salata de
fructe. Acest fruct rotund, suculent merge foarte bine
cu ierburi proaspete precum busuiocul, lemongrass si
menta. Lichiorul de pepene galben Monin si profilul
sau dulce si suculent vor aduce o nota de prospetime
tuturor creatiilor alcoolice si non-alcoolice. Este
insotitorul ideal pentru limonade, ceaiuri cu gheat3,
Fizz si Spritz.

MELON BALL
INGREDIENTE

40 ml Smirnoff Red

20 ml lichior Monin pepene galben
30 ml suc portocale

10 ml suc proaspat de lamaie

Se toarna ingredientele pe rand in paharul % plin cu gheata
pisata amestecand continutul cu lingurita de bar, se adauga
gheata pana la umplerea paharului.
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Banana este cel mai cunoscut fruct tropical, multi il
mananca ca pe o gustare sanatoasa pe tot parcursul
zilei. Multi dintre noi savuram bananele ca gustare, in
salate de fructe sau chiar in prajituri. Lichiorul de
banane Monin este o optiune delicioasa pentru a te
bucura de textura si gustul sau bogat in nenumaérate
bauturi.

-

IBANANE JAUNE

MONIN - gouRGES

MILK & BANANA MARTINI ¢ v
INGREDIENTE

40 ml Ro&Co whiskey

20 ml lichior Monin banane
10 ml frigca lichida neinducita
20 ml lapte

Se amesteca puternic toate ingredientele in Boston shaker, se
strecoara in paharul Martini in prealabil racit. ‘
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Originara din sudul Europei si Orientul Mijlociu, menta
este o plantd aromatica care este recunoscuta inca
din mitologia greacd. Foarte apreciata datorita
virtutilor sale revigorante, menta verde este folosita in
gatit peste tot in lume. Cu culoarea sa verde smarald
intens si notele sale de menta piperat3, lichiorul de
menta verde Monin va aduce o nota de prospetime
pentru toate creatiile tale. Adesea amestecat cu apa
sau lapte, va fi un adaos perfect la o ciocolata calda
sau o mocha, dar si in sifon, limonade si frappé-uri.

"t D1

MENTHE VERT!

MONIN - OURGES
BERUIS 181E

GREEN LAGOON
INGREDIENTE

30 ml vodka Smirnoff Red

20 ml lichior Monin menta verde
20 ml suc proaspat de lamaie
50 ml apa minerala

Se amestecd toate ingredientele cu lingurita in paharul plin cu
gheata. Se adauga decorul.




[V NATURAL [¥] PRESERVATIVE FREE

FLAVOURINGS
[¥] eMo FREE
[¥] NATURAL
COLOURINGS  [V] ALLERGEN FREE
] veean [] LACTOSE FREE

Nuca de cocos provine din arborele de cocos si creste
in climate tropicale calde. Originara din Asia, sunt tot
atatea modalitati de a folosi nuca de cocos, céte zile
existd in an: carnea sa, fibrele sale, uleiul si laptele ei.
Este un companion minunat pentru alte fructe exotice,
recunoscuta in lumea produselor de patiserie si gatit,
folosita din motive cosmetice. Lichiorul de cocos
Monin capteaza aromele dulci, laptoase de nuca de
cocos si va va ridica la alt nivel toate bauturile
alcoolice sau nealcoolice. Veti adduga o nota originala
la Negroni, Tequila, Old Fashioned sau Iced Tea.

SAVEUR NOIX DE COCO

MOKIN . BOURGES

Aleolic
PINA COLADA
INGREDIENTE

40 ml Captain Morgan White
30 ml lichior Monin cocos
100 ml suc ananas

20 ml frigca lichida

Turnati ingredientele in blender si acoperiti cu gheata cuburi
confinutul, amestecati pana la omogenizare, turnati continutul in
paharul de uz.
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Savurat toata vara in pietele franceze, pepenele verde
se consumd in intreaga lume: ca condiment asezonat
cu otet in Statele Unite, ca ingredient in bere in Rusia,
etc. Usor de recunoscut prin coaja groasa, verde, in
dungi si pulpa sa intens rosie, pepenele verde este
cunoscut pentru proprietétile sale de hidratare
deoarece este plin de apa. In gemuri, supe reci sau
salate de fructe, se asorteaza minunat cu menta,
busuioc sau chiar laméie. Lichiorul de pepene verde
Monin capteaza toata notele sale racoritoare si
suculente si va fi un adaos excelent la limonade,

LIQUELK

.f.SAVEUR PASTEQUE A\ : Add), ceaiuri cu gheatd, punchuri cu fructe sau cocktail-uri
| uou - wounars i e pe baza de gin.

WATERMELON MARTINI
INGREDIENTE

40 ml Tanqueray

20 ml lichior Monin pepene rosu
20 ml suc merisoare

10 ml suc proaspét de [amaie

Se amesteca puternic toate ingredientele in Boston shaker, se
strecoara in paharul Martini in prealabil racit.
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